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Es erwartet uns ein abwechslungsreicher Tag mit  
inspirierenden Rednern, anregenden Diskussionen, genussvollen  

Verkostungen und spannenden Workshops.  
Auch für kulinarische Begleitung ist gesorgt.

Neugierig? Hier geht es zum Programm und zur Anmeldung.

 Diese Einladung gilt für Dich/Sie persönlich und ist nicht übertragbar.  
Da die Plätze begrenzt sind, bitten wir um eine verbindliche Zusage.

Auf Dein/Ihr Kommen freut sich 
Martina Hörmer

 

 

Geschäftsführerin Ja! Natürlich
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f ü r  e i n  n a t ü r l i c h e s  Ö s t e r r e i c h

15.11.2019
10 Uhr

G a l e r i e  O s t L i c h t
Absberggasse  27

1100 Wien



Einlass ab 10:00 Akkreditierung & Bio-Frühstück

Start 10:30 Begrüßung

Vormittag Keynote Jan Niessen
Bio-Benchmark Österreich  

Treiber und Perspektiven für nachhaltige Lebensmittel

Eröffnungs-Talk „Gemeinsam für ein natürliches Österreich“ 
Moderation Christian Gehrer; Podium: Martina Hörmer, Ja! Natürlich | Markus Brandenstein,  

Ja! Natürlich Bio-Landwirt | Jan Niessen, Professor für Strategische Marktbearbeitung in der  
Biobranche | Norbert Zimmermann, erfolgreicher Unternehmer und ehem. IV-Präsident

Gesunder Boden
Johann Zaller, BOKU

„Biodiversität zwischen schützen 
und nützen –am Beispiel des 
Nationalparks Hohe Tauern“
Peter Rupitsch, Direktor NPHT

Workshop regionale Superfoods: 
Chia, Amaranth und Buchweizen

(Titel TBD) neue Saaten Chia,  
Buchweizen, Amaranth aus  

österreichischem Bio-Anbau Adi  
Raihmann von Karma Food

13:15-14:00 Mittagspause

Nachmittag Der Geschmack der alten Sorten 
Katharina Seiser, Spitzenkoch  

(TBD, ev. Josef Floh), Johann Ackerl,  
Ja! Natürlich Bio-Landwirt

Vom Massenkonsum zur  
nachhaltigen Qualitätsgesellschaft

Harald Gründl, EOOS

Recycling, Plastik, Verpackung
Stephan Horch, Clean River Project

Wie ernähre ich mich gesund  
und klimafreundlich?

Ernährungs-Workshop mit Margit & 
Dr. Prettenthaler  vom LIFE Institut/

Joanneum Research

Green Packaging 
Susanne Lippitsch

Karpfen im Glas - eigene  
Fischkonserven herstellen

FISCH AHOI & Marc Mößmer

Ende ca. 17:00 Kulinarischer Ausklang 
Änderungen vorbehalten.

Programmübersicht



Jan Niessen,  
langjähriger Marketingleiter des

deutschen Bioland-Verbands und seit 2018 Professor für
Strategische Marktbearbeitung in der Biobranche an der

Technischen Hochschule Nürnberg, spricht erstmals in Österreich
und zeigt, was Deutschland vom natürlichen Österreich

lernen kann – und vice versa.
 

Johann Zaller,  
Buchautor (»Unser täglich Gift«)

 
Katharina Seiser,  

Kochbuchautorin und Bloggerin
 

Bas de Groot,  
weltweit einziger Milch-Sommelier

Unsere Experten



Zusagen   Ich komme gerne.
Absagen   Leider kann ich nicht kommen.

ANMELDUNG
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